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Zielone umiejetnosci dla gospodarki

Ztalerzanapoleiz
powrotem

SLP 3.6

Projekt edukacyjny (SLP) Samodzielne uczenie sie

® Praktyczna wiedza na temat
recyklingu na miejscu w|
obiektach turystycznych.

o Doskonalenie krytycznych
umiejetnosci analitycznych

poprzez bezposredni
. . kontakt z rzeczywistymi
1/2 dnia pracy w terenie orzypadkami

e Wykorzystanie zdobytej
wiedzy w pracy zawodowe;j
o Zwiekszenie $wiadomosci

na temat wzrostu
gospodarczego, zielonego i
integracyjnego.

Podczas gdy gospodarka cyrkularna siega do samego poczatku, aby zapobiec
powstawaniu odpaddw i zanieczyszczen, recykling zaczyna sie na koncu cyklu
zycia produktu. Recykling jest ostatnim krokiem w hierarchii opartej na zasadzie
trzech, czterech, a nawet dziewieciu R.

Recykling na miejscu oznacza operacje recyklingu, w ktérych przetwarzanie
materiatéw nadajacych sie do recyklingu odbywa sie w tym samym miejscu lub w
ramach tej samej wtasnosci, z ktorej pochodzg materialty nadajgce sie do
recyklingu. Kompostowanie na miejscu jest przyktadem recyklingu na miejscu,
zrbwnowazong alternatywg dla recyklingu odpadoéw spozywczych generowanych
w stotéwkach, restauracjach, bufetach itp. i przeksztatcenia ich w wartosciowy
nawoz.

Celem tego dziatania jest dostarczenie uczestnikom praktycznego przyktadu
inicjatywy, ktora promuje recykling na miejscu, w szczegdlnosci poprzez
kompostowanie na miejscu.

Uczniowie zdobedg bezcenne doswiadczenie zawodowe, jak rdwniez kluczowe

umiejetnosci transferowalne, rozumiane jako kompetencje, ktére moga by¢
zastosowane w wielu réznych obszarach zrownowazonej turystyki.

Wybrane studium przypadku jest przyktadem restauracji hotelowej, ktéra
przetwarza odpady spozywcze na nawdz organiczny na miejscu.

Szacuje sie, ze okoto 12% wszystkich odpaddéw spozywczych w Europie powstaje
w obiektach turystycznych, takich jak restauracje, hotele, kempingi i inne
podobne miejsca.

Zaawansowane systemy zarzgdzania odpadami obejmujg dziatania zwigzane z
kompostowaniem w miejscu powstawania odpadéw. Odpady spozywcze z
kuchni, odpady zielone z ogroddw, zielonych dachéw itp., takie jak scinki roslin,
lidcie i martwe rosliny, moga by¢ mieszane i kompostowane, co jest wiasciwie
niezbedne do uzyskania dobrego kompostu.




Kompostowanie na miejscu mogtoby by¢ wdrozone na poziomie hotelu i innych
placowek dostarczajgcych zywnosc i napoje adresowane do turystow.

Dla obiektow turystycznych posiadajgcych wystarczajacy przestrzen na zewnatrz
istniejg pojemniki na kompost, ktére utatwiajg rozktad odpadéw organicznych na
wysokiej jakosci kompost. W przypadku gdy kompostowanie na zewnatrz nie
moze by¢ prowadzone ze wzgledu na ograniczong przestrzen, istniejg inne
mozliwosci podjecia kompostowania na miejscu, takie jak wykorzystanie
kompostownikow elektrycznych.

Powstaty kompost moze by¢ wykorzystany jako nawdz na zielonych dachach, w
roslinach ozdobnych, ogrodach miejskich itp. zapewniajgc dodatkowg korzys¢ dla
zaktadu wraz ze zmniejszeniem iloSci wyrzucanych odpaddéw organicznych. Ma to
ogromne znaczenie dla zaktadéw uprawiajgcych wtasne rosliny i zywnosé,
poniewaz oznacza to oszczednos¢ kosztow nawozdéw i przyczynia sie do
zamkniecia cyklu sktadnikow odizywczych (powrdt sktadnikow odzywczych z
warzyw i owocow z powrotem do gleby). Ponadto kompost mégtby byc
sprzedawany na rynku lub przekazywany do ogrodow spotecznych
(wykorzystujgcych  tereny publiczne/prywatne), stowarzyszen rolniczych,
pracownikéw restauracji, organizacji non-profit itp.

Marnotrawstwo zywnosci jest kwestig wazng dla globalnego bezpieczerstwa
zywnosciowego i dobrego zarzadzania srodowiskiem, bezposrednio zwigzang ze
skutkami srodowiskowymi, gospodarczymi i spotecznymi.

Wyzwaniem dla tego SLP jest zapewnienie praktycznych i wykonalnych narzedszi,
w ramach recyklingu na miejscu, przyczyniajgcych sie do zréwnowazonego
zarzadzania obiektami turystycznymi.

Wiele obiektéw turystycznych decyduje sie obecnie na kompostowanie na
miejscu i przeksztatcanie odpaddéw spozywczych w nawozy organiczne.
Przyktadem ilustrujgcym ten trend jest francuski hotel, ktéry otrzymat certyfikat
Green Key, spetniajgcy zestaw wysokich wymagan srodowiskowych.

Zobacz French Hotel turns food waste into organic fertiliser

Po wirtualnym odwiedzeniu, przestudiowaniu i zrozumieniu tej inicjatywy,
mozesz znalez¢ podobng inicjatywe w poblizu miejsca zamieszkania i/lub nauki,
i/lub pracy. Skontaktuj sie z nimi, aby zorganizowaé wizyte w grupie w celu
lepszego zrozumienia ich projektu. Uzyj ponizszych elementéw, aby
ukierunkowac swojg prace w terenie:

- Inspiracja, przekonania, pochodzenie rozpoczecia tego nowego podejscia i
modelu biznesowego

- Gtowne bariery i sposéb ich pokonania

- Korzysci w kategoriach ekonomicznych, spotecznych, sSrodowiskowych

- Interesariusze zaangazowani od poczatku

- Czynniki sukcesu

- Obszary do poprawy.

Po zakonczeniu wizyty w inicjatywie przygotuj i napisz krétki dokument
podsumowujacy:

- Whioski, ktére wyciggneliscie

- Jak bedziesz promowac tego typu rozwigzanie do zarzgdzania odpadami
zywnosciowymi w obiektach turystycznych?

- Kluczowe kroki do sukcesu przy wdrazaniu strategii dotyczacych odpaddéw na
miejscu.



https://www.greenkey.global/stories-news-1/2019/4/23/french-radisson-blu-hotel-turns-food-waste-into-organic-fertiliser
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